BODEGA Y VINEDOS ROBERT MONCUIT

ENOTURISMO
100% Grand Cru Chardonnay

PUENTE Le Mesnil-sur-Oger
DEL EA

Les Grands Blancs

RIOJa

Denominacién de Origen Calificada

Champagne Robert Moncuit tiene una larga historia que se remonta a cinco
generaciones. Alex Moncuit comenz¢ la vifia en la década de 1890, pero no fue
hasta 1935 cuando Robert, su nieto, creé su primera cuvée. Desde entonces,
Robert Moncuit continud produciendo este Champagne excepcional.

Les Grands Blancs refleja el terrufio de la casa, que se extiende sobre ocho
hectareas sobre los pueblos de Mesnil-sur-Oger y Oger. Dos terrufios Grand
Crus de la Cote des Blancs que dan vinos compactos de una finura excepcional.
Las uvas se recogen muy maduras durante la vendimia para obtener aromas
francos y expresivos, manteniendo una gran frescura.

Se prensa en un lagar tradicional. Luego los vinos se depositan y se entonan al
dia siguiente. Son envejecidos en roble en barricas de 228 litros. Se realiza la
fermentacion malolactica. A principios de mayo se embotellan para luego
pasar 3 aflos en bodega donde realizan la seqgunda fermentacién y desarrollan
sus aromas. Su dosificacién es muy baja (entre 2 y 3 g /1), lo que permite que
el vino y el terrufio se expresen de la mejor manera.

Esun champagne lleno de frescura, con ese toque de delicadeza y complejidad
que distingue a los grandes cuvées. Perfecto para un aperitivo o maridaje
gastrondmico por su finura e impresionante mineralidad, con notas de citricos
y almendra en perfecta armonia.

Maridaje sugerido
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