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ROBERT MONCUIT

Blanc de Blancs
Extra-Brut

Réserve Perpétuelle

Champagne Robert Moncuit tiene una larga historia que se remonta a
cinco generaciones. Alex Moncuit comenzo la vifia en la década de 1890,
pero no fue hasta 1935 cuando Robert, su nieto, creé su primera cuvée.
Desde entonces, Robert Moncuit continué produciendo este Champagne
excepcional.

Réserve Perpétuelle se elabora con uva Chardonnay de Mesnil-sur-Oger,
un terrufio famoso por sus vinos vivos. “Recogemos la uva muy madura
durante la vendimia”, explica Pierre Amillet (nieto de Robert Moncuit)
“esto permite obtener aromas francos y expresivos, conservando una
gran frescura”. Actualmente encontramos en esta cuvée vinos que van
desde 2006 a 2014. La uva se prensa en una prensa tradicional y al dia
siguiente los vinos se clarifican y se almacena en barricas. A la hora de
elaborar la cuvée, Pierre Amillet elige los vinos mas expresivos. Se
realiza la fermentacion malolactica y los vinos se almacenan en barrica
de 140 hl.

De color oro intenso, en nariz se aprecian aromas de almendra, avellana,
miel y pan tostado. Combina complejidad y frescura. Es un champagne
Blanc de Blancs sabroso, complejo y de buena duracién. Una cuvée que
enconirard una agradable resonancia con mariscos o sushi. Perfecto
tanto como aperitivo como en maridajes gastronémicos.

Maridaje sugerido
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