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¢Qué es Puente del Ea?

v’ Respeto al medioambiente, el paisaje y el vifiedo. : ——
v’ La emocion de sentir, regalar y compartir. e
v’ La amistad y los grandes momentos. '
v’ Las inacabables posibilidades del placer.

v’ El espiritu cosmopolita, dindmico y abierto.
v’ Calidad, conocimiento y saber hacer. k
v’ Cercania, autenticidad y pureza. |
v’ Pasion por una tierra Unica como es Rioja Alta.
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Puente del Ea es una bodega boutique ubicada 520 m de altitud
a orillas del rio Ea en Sajazarra, un precioso pueblo de la comarca
de Haro, en pleno corazon de Rioja Alta.
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Formada por un grupo de amigos amantes del vino,

la gastronomia y la naturaleza, nuestros vifiedos estan
enmarcados por un entorno de especial armonia, entre las
llanuras de tipo continental y los ambientes agrestes de los
Montes Obarenes.

Inspirados por el marco natural que nos rodea vy la diversidad

de su fauna, elaboramos vinos llenos de frescura y autenticidad,
de vida y placer. Vinos que expresan un lugar, la cabecera de Rioja
donde se juntan todas las influencias como un simbolo

de nuestra vocacion abierta, dinamica y global.

La esencia de un lugar unico
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Decimos que nuestros vinos nacen de la tierra.

La diversidad de suelos (terrenos arcillo-calcareos,
arcillo-ferrosos y aluviales) les aporta equilibrio y riqueza. »

Y la entrada fresca y vibrante de la influencia del clima atlantico, /
en este extremo noroeste de Rioja, de inviernos frios y continentales,
define nuestros vinos con una estructura vigorosa y agil.

Realizamos una vendimia manual en cajas, esperando su momento
optimo que, unido al empleo de la mas avanzada maquinaria
vinicola, nos permite controlar todos los procesos de elaboracion.

Buscamos la esencia del fruto asi como el “terroir” de la zona.

Respetamos los varietales (solo trabajamos con uvas autdctonas:
tempranillo, garnacha y viura) y criamos esos vinos en nuestro
parque de barricas de roble francés.

La expresion del fruto y el terroir
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Nuestro mayor activo son las personas, el valor del equipo humano
que formamos la bodega. Dirigida desde 2016 por Rodrigo Madrid,
ingeniero agronomo asentado en La Rioja desde el afio 2004, y con Ia
riojana Ana Gonzalo como endloga principal, el proyecto cobra una
nueva dimension con la incorporacion del ingeniero agronomo,
viticultor, endlogo y consultor internacional Julien Viaud, conocido

por sus mas de 15 aflos formando parte del equipo de Michel Rolland.
El encarna la nueva generacion de consultores que se involucran tanto
en viticultura como en enologia.

Comenzod a colaborar con nosotros en 2019, siendo nuestra bodega su
primer proyecto en Rioja. Le apasiono el perfil de los vinos que podian
elaborarse con nuestras vifias. De su mano, hoy nuestra nueva

coleccién de vinos profundiza en el terroir y actualiza el vinculo
historico entre Rioja Alta y Burdeos.

El equipo humano
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El territorio, el paisaje y la

naturaleza han sido las fuentes de

inspiracién que dan vida
a la gama de Puente del Ea.

Una nueva identidad que nos

traslada con bellas ilustraciones a

la esencia mas pura de Rioja Alta.

GAMA PUENTE
DEL EA
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DE PUENTE DEL EA @HE 6 meses Pescados, mariscos, quesos, tapas y ensaladas.
2022 = Min. 6 meses Servir entre 82y 10°C.




Desde nuestras vifias de garnacha, atravesadas por el fino curso del rio Ea, contemplamos
el pequefio pueblo amurallado de Sajazarra que inspira el nombre de este rosado.
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Su caracter fresco, jugoso y lleno de vitalidad nace del paisaje amplio de las tierras altas de
Rioja y de la larga tradicion vitivinicola que pervive al pie de la sierra.

ELABORACION: De sangrado de corta maceracion, esta elaborado con uvas de la variedad garnacha
procedentes de cepas viejas del Alto Najerilla, vendimiadas en su momento éptimo de maduracion.

VISTA: Presenta un color salmoén palido, limpio vy brillante.

OLFATO: Intensidad aromatica media-alta con aromas de piruleta de fresa, de frutas blancas
(manzana, pera) y recuerdos de piel de fruta de hueso como nectarina.

GUSTO: Destaca su frescura, con una acidez en equilibrio con aromas frutales

gue vuelven a aparecer en retronasal, y un elegante y prolongado final.

RIOJA
SOUINACION OF ORIGER CALIFIZATA
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SAIAZ

ot PUENTE DILEA SAIAZ ﬁr Tempranillo 14,5 % Vol.
s DE PUENTE DEL EA &ﬁﬁ 12 meses Todo tipo de carnes.
_ 2019 r= Min. 12 meses Servir entre 149y 16°C.



CORAZ ﬁ% Tempranillo 15% Vol.
DE PUENTE DEL EA gﬁg 18 meses Todo tipo de carnes, quesos,

2019 = Min. 18 meses ibéricos y embutidos.

Servir entre 152y 17/°C.
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Finca La EscLAviTuD

@eﬂ: Tempranillo 14,5% Vol.

FINCA LA ESCLAVITUD gﬁg 24 meses Todo tipo de carnes, legumbres, platos de caza,
= Min. 24 meses ibéricosy chocolate amargo.

2019 Servir entre 152y 17°C.
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pucwe Fiel a sus origenes, pero con una
g ) ‘ N nueva vision, la gama Eridano
sigue una linea mas clasica
marcada por la tradicidn,

la calidad y la innovacién.

Su imagen habla de territorioy
paisaje, pero también de puentes
que unen pasiones, amistades,
testimonios... personas. Puentes
que acercan lugares, que conectan
caminos y comunican emociones.
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BLANCO VENDIMIA SELECCIONADA CRIANZA
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Viticultores de |a ladera occidental
de la Montagne de Reims,
con 115 hectareas de vifiedos
en 40 crus diferentes
(incluidos 5 premiers crus).

Su nombre esta intimamente
ligado a |a historia de Francia.

Bodegas Puente del Ea
es su distribuidor exclusivo
para Espafia.






Chateaux con sede en Avize,
un pueblo Grand Cru de la Cote
des Blancs. Cuarta generacion de
bodegueros, elaboran
champagnes dando valor al terroir.

Revelan sudelicadeza desde el
amor por su trabajo como
viticultores.

Bodegas Puente del Ea
es su distribuidor exclusivo
para Espafia.
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iVen a conocernos!

Camino del Aguachal s/n ® 26212 Sajazarra, La Rioja (Espafia) ® Tel. +34 941 320 405 ¢ info@puentedelea.com
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